
Responsable QHSE (F/H)

Rattaché.e au Directeur général, vous êtes au cœur de l’entreprise et participez à sa stratégie
QSE. Vous détenez un rôle central et pilotez les politiques qualité, sécurité et
environnementale, et leurs mises en œuvre pour répondre aux réglementations, aux attentes
des clients et des consommateurs. En collaboration avec toutes les équipes internes, vous êtes
le garant d’un produit de qualité, local, et tracé. Reconnu.e pour votre rigueur et votre capacité
à gérer des projets, vous souhaitez vous investir dans une structure ambitieuse qui place
l’innovation et l’éthique au cœur de son activité.

• Assurer le management et le contrôle des systèmes de managements
• Participer à l'élaboration des plans d'action QSE
• Coordonner le programme d'audits internes QSE
• Réaliser les contrôles internes
• Assurer la sensibilisation QSE à l'ensemble des salariés
• Assurer le conseil QSE auprès de la direction

Vous serez l’interlocuteur principal IFS, responsable du Food Defense, Food Fraud, de la 
gestion de crise et du HACCP, garant de la fiabilité des processus au système de management 
QSAE et garant des processus Global G.A.P., Grasp, ISO 9001 & ISO 14001.

Fontenay-de-Bossery (10), à 5 km de Nogent-sur-Seine, limitrophe Seine-et-Marne
Offre en CDI à pourvoir dès que possible

Marjorie JARDIN
rh@val-legumes.fr

Rejoignez notre équipe dynamique ! 

Contribuez à faire briller nos produits tout en 
offrant une expérience client inoubliable.

…Parce que l’oignon 
fait la force !

• Salaire selon profil entre 40 000 € et 48 000 € Brut annuel

• Vous êtes de formation bac+3 à 5 en Agroalimentaire
• Vous justifiez d’une expérience professionnelle d’au moins 5 ans sur un poste similaire 

en agro-alimentaire ou en GMS.
• Vous maîtrisez les certifications IFS Food, Global G.A.P., HVE, ISO 9001 & ISO 14001.
• Vous êtes sensible aux enjeux de la RSE. La connaissance du label PME+ serait un plus.
• Doté.e d’une excellente capacité d’organisation et d’un fort esprit d’équipe, vous êtes 

force de proposition. 

La ferme de Fontenay, PME familiale Champenoise, produit des condiments 
(oignons, aulx, échalotes, échalions) à destination des magasins alimentaires.  

La Ferme de Fontenay recrute son nouveau talent :

mailto:rh@val-legumes.fr
mailto:rh@val-legumes.fr
mailto:rh@val-legumes.fr
https://www.facebook.com/FermedeFontenay/
https://www.instagram.com/ferme_de_fontenay/?hl=fr
https://www.linkedin.com/company/12980433/
https://fermedefontenay.fr/
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